The foodbarn

Low and slow BBQ buffet formule

Bereid op kamado BBQ’s met toevoeging van rookhout

(Min 15 personen Max 100 personen )

Tafelgarnituur

Bruschetta met tomatensalsa/vleeswaren/zelfgemarineerde olijven/eigen gerookte kaas

Buffet vlees/vis

“Bbqg worst"
“Rundshamburger"
of
moinkballs
( kruidige gehaktbal omwikkelt met spek en afgelakt met veenbessen confituur)
“Low and slow spareribs”
“Sweet sticky fingers chickenwings "
(zoete kippenvleugels low and slow afgelakt met BBQ saus)
“Op cederhout warm gerookte zalmfilet"
“Picanha Staartstuk “

(Traag gegaarde steak)

Veggie opties
(aantal apart door te geven)
“Gevulde portobello met roomkaas en fijne kruiden”
“Gegrilde met honing geglazuurde halloumi kaas”
"Op cederhout warm gerookte zalmfilet"

“papillot van kabeljauw”.

Salades/groenten

“Aardappelsalade”
“Zuiderse couscous salade”
“Zomerse pastasalade"
“broccoli-bloemkoolsalade"

“Tomaat/komkommer/wortel"



Dessert
Dessert buffet
Chocolademousse/tiramisu/aardbeienbavarois/rijstpap
(2potjes p.p)
OF
Chocolade fantasie met seizoensgebonden fruit en ijs
OF

Gekarameliseerde ananas met Panna cotta van witte chocolade.

Sauzen/divers

u
Mayo-ketchup-cocktail-verse tartaar”

“Broodjes en boter”

49,5€ p.p (kleine kindjes -10j aan 29,5€p.p)
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